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Bay Dreams

Welkom in Scheveningen, en welkom bij Bay Dreams, de plek waar 

de zon altijd schijnt. Zelfs als het weer even niet meewerkt nemen 

we je mee naar zonnige Indiase oorden... 

De Indiase keuken is beroemd vanwege de rijke schakering aan 

smaken en geuren. Het ‘geheim’ van de Indiase keuken ligt in de 

subtiele wisselwerking tussen de specerijen en kruiden. Sommige 

ingrediënten hebben een verkoelend en verfrissend effect, andere 

zijn scherp en verlenen de gerechten een karakteristieke, warme 

smaak. In India gelooft men bovendien dat de gebruikte kruiden 

en specerijen goed zijn voor je gezondheid. 



V L E E S  /  V I S V E G E TA R I S C H

Bay Dreams menu

1 	 Tandoori chicken 	 8 00

	 De bekende rode kip uit 
	 de tandoori oven. 	  

2 	 Seekh kebab	 9 50 
	 Gekruid en gegrild lamsgehakt 
	 aan een spiesje

3 	 Chicken Tikka	 9 00 
	 Kipfilet uit de traditionele 
	 klei-oven

4 	 Boti kebab	 10 50 
	 Gekruid en gegrilde stukjes
	 lamsvlees uit de klei-oven

5 	 Butterfly king prawn	 12 50 
	 Krokante gemarineerde 
	 grote garnalen (gepaneerd)

6 	 King prawn pakora	 11 50 
	 Fijn gekruide grote garnalen.

7 	 Fish pagora	 11 50 
	 Gebakken stukjes pangafillet.

8 	 Mulligatwany soup	 6 50

	 Linzensoep met stukjes kip 
	 en Paneer (Indiaase kaas) 

9	 Peper Tikka	  9 50 
	 Pittige kipfilet uit de kleioven 
	 met verse Rawit peper 

10 	 Malai tikka 	 10 50 
	 Kipfillet gemarineerd met 
	 yoghurt en Paneer, tamelijk mild

11	 Samosa	 6 50 
	 De bekende gevulde gefrituurde 
	 vegetarische snack

12	 Onion bahji 	 5 50 
	 Een heerlijk gekruide knapperige 
	 uiensnack

13	 Paneer tikka	 7 50 
	 Gegrilde jonge kaas uit
	 de klei-oven

14	 Chili paneer 	 7 50 
	 Pittig gebakken Indiase kaas

15	 Paneer pakora 	 7 50 
	 Gemarineerde gefrituurde 
	 Indiase kaas

16	 Mixed pakora	 8 50 
	 Een mix van verschillende
	 vegetarische voorgerecht

17	 Cashewnut roll	 11 50 
	 Gefrituurde aardappelpuree met 
	 cashewnoten en Paneer

18	 Dal Soup 	 5 50

	 De bekende Indiase linzensoep

Een reis door India
Een rijk 4-gangen menu dat je door 
verschillende delen van India voert. 

Wordt geserveerd vanaf 2 personen. 

Dal of mulligatwany soup

Tandoori mix keuze uit vis mix, 
vlees mix, of vega mix

2 curry’s met rijst en naan

Nagerecht

per persoon 

37 50 

Wijnarrangement
per persoon 

24 00

Bay Dreams 
M E N UV O O R A F



Bay Dreams 
R O M A N C E

De verrassing van 
onze chef!
De bay Dreams Romance bestaat uit 
zeven voorgerechten, twee curries en 
een mixed grill uit onze Tandoori-oven. 
Erbij worden groenten geserveerd, rijst, 
en nan. 

Naar wens af te sluiten met een 
spectaculair Indiaas nagerecht. V E G E TA R I S C H

40 	 Tandoori Paneer Tikka	 21 50

	 Gegrilde indiase stukjes kaas   

41 	 Tandoori aardappel 	 17 50

	 Gegrilde aardappels  
42	 Tandoori 
	 Vegetarische mix	 19 50

	 Een mix van verschillende 
	 gegrilde groenten   
43 	 Tandoori paddestoel 	 18 50

	 Gegrilde champignons  

V L E E S  
30 	 Tandoori chicken 	 21 50

	 Gegrilde kipkluiven 

31 	 Chicken Tikka	 23 50

	 Gegrilde kipfilet  
32 	 Malai Tikka	 28 50

	 Gegrilde kipfilet gemarineerd 
	 met yoghurt en Indiase kaas  
33	 Lamskoteletten	 26 50

	 Gegrilde lamskoteletten  
34 	 Seekh kebab	 29 50

	 Gegrilde lamsgehakt  
35 	 Harialy Kebab	 27 50

	 Gegrild lamsgehakt  met mint  
36 	 Bay Dreams mix	 32 50

	 Een mix van verschillende gegrilde 
	 gerechten, o.a. kip, lam, en garnalen 

V I S
37 	 Tandoori vis 	 27 50

	 Gegrild zwaardvis  

38 	 Tandoori zalm 	 32 50

	 Gegrilde zalm  
39	 Tandoori King prawns	 37 50

	 Gegrilde grote garnalen  

Tandoori gerechten danken hun naam aan de beroemde Indiase tandoori, een 
kleioven die op een traditionele manier wordt gestookt met houtskool. Tandoori 

gerechten worden eerst gemarineerd in een mengsel van yoghurt, kruiden en 
specerijen. Vervolgens wordt het vlees of de vis aan een spies gezet en gegrild. 

De smaak is zeer rijk.

Onze tandoorischotels worden geserveerd met versgebakken nan (Indiaas brood), 
een frisse muntsaus en dagverse groenten. 

TA N D O O R I
Losse hoofdgerechten

per persoon 

42 50 

Wijnarrangement
per persoon 

28 00



M I L D
 

44 	 Kurma
Mild maar smaakvol dankzij 
yoghurt, specerijen en room  
45	 Kashmiri
Uit Kashmir, met banaan en lychee  
46	 Malayan
Een eigenwijze curry, in een romige 
vruchtensaus  
47 	 Massala
Tomaten,  yoghurt, en een speciale 
massalasaus  

M E D I U M
 

48	 Jal Fiazi
Pittige curry met paprika en ui	  
49	 Bhuna
�Uit het zuiden van India. Ui, tomaat, 
chilipepers en veel specerijen  
50	 Karhai
Vol en kruidig, gestoofd uit de wok  
51	 Balti
Bereid in een speciale Noord-
Indiase pan, met verse koriander 
en groene pepers  
52	 Rogan Josh
Knoflook, tomaten en specerijen. 
Rijk van smaak, redelijke scherp. 
Uit Kashmir  
53	 Do Piaza
‘Twee uien’. Voor de liefhebber van 
wat zoetere smaken. Zuidelijk India  
54	 Saag Ghost
Curry met spinazie. 
Noord-West India  

H O T
 

55 	 Madras
Scherp, maar apart dankzij 
chilipepers, suiker en citroen  
56 	 Vindaloo
Zwarte peper, gember, chili  
57 	 Tindaloo
De vader van de Vindaloo,
rode peper!  
58 	 Pal
Voor echt hete eters  
50 	 Dansak
Curry met linzen  
60 	 Pathia
Pittige curry met zoet-zure smaak  

 
Massala

Tomaten,  yoghurt, en een 
speciale massalasaus  

Bhuna 
Uit het zuiden van India. Ui, tomaat, 

chilipepers en veel specerijen  
Jall Fiazi 

Pittige curry met paprika en ui  
Madras 

Scherp, maar apart dankzij 
chilipepers, suiker en citroen  

Vindaloo 
Zwarte peper, gember, chili  

 
71 

Butter Chicken
Gegrilde kip uit de klei oven in een botersaus   

19 50

C U R R I E S

TA N D O O R I

Bay Dreams

A L ON Z E C U R R I E S 
WOR DE N G E SE RV E E R D 

M ET NA N OF R I J ST 
NA A R K E U Z E

Curries zijn er in enorm veel varianten. Om je te helpen bij je keuze hebben we ze ingedeeld 
naar scherpte. Door te combineren (een milde kipcurry en een wat pittiger vegetarische) stel je 

een ideale maaltijd samen. Een mix van curry en Tandoori geeft nog meer unieke smaken.

Bij onze Tandoori curries wordt het vlees eerst 
gegrild in de klei-oven, en vervolgens met verse 

kruiden in de currysaus afgemaakt.

KIP
17 50

LAM
22 50

VIS
19 50

GARNALEN
24 50

VEGA
17 50

KIP
18 50

LAM
23 50

61

62

63

64

65

66

67

68

69

70

R I J ST

100 	 Witte rijst  	  450

101	 Matter Doperwten	  550

102 	 Pillauw Gemengde groenten	  550

103 	 Jeera Komijn	  550

104 	 Chana Kikkererwten	  550

105 	 Zafrani Safraan	  550

NA N

200 	 Nan	  	 280

201 	 Keema Gehakt	  400

202 	 Aloo Nan Aardappelen	  350

203 	 Pehswari Nan Kokos en rozijnen	  350

204 	 Nan Paneer Indiase kaas	  350

205 	 Butter Nan Boter	  350

206	 Garlic Nan Knoflook	  350

207 	 Onion Nan Uien	  350

208 	 Chili Nan Verse chilipepers	  350

TA N D O OR I ROT I

300 	 Tandoori Roti	  250

301 	 Paratha Groenten	  350

302 	 Aloo Paratha Aardappelen	  350

303 	 Methi Roti Spinazie	  350



72 	 Kip 	 21 50

73 	 Lamsvlees	 23 50

74 	 Grote garnalen	 27 50

75 	 Vis	 22 50

76 	 Biryani Vegetarisch	 17 50

77 	 Navratan Biryani	 19 50

78 	 Biryani Bay Dreams 	 32 50

79 	 Dal Makhani  	  	 11 50

Gebakken Linzen in botersaus

80 	 Tarka Dal 	  	 10 50

Gebakken linzen

81 	 Channa Massala 	  	 10 50

Kikkererwten 

82 	 Palak Paneer 	  	 1150

Spinazie met Indiase kaas
 
83 	 Palak Aloo 	  	 10 50

�Spinazie met aardappel 

84 	 Bombay Aloo 	  	 10 50

�Hete aardappelen 

85 	 Bengan Bharta 	  	 13 50

�Aubergine

86 	 Achari Paneer 	  	 12 50

Hete kaas

87 	 Shahi Paneer 	  	 12 50

�Romige kaas

88 	 Matter Paneer 	  	 12 50

Doperwten met kaas

89 	 Alloo Gobi 	  	 10 50

�Aardappels met bloemkool

90 	 Bindi Massala 	  	 10 50

�Okra
 
91 	 Navratan Mixed 	  	 12 50

�Gemengde groenten 

92  	 Malai Kofta 	  	 12 50

Een rol van cashewnoten in een romige saus 

B I R YA N I V E G E TA R I S C H E
G E R E C H T E N

Bay Dreams

Biryani schotels komen oorspronkelijk uit perzie. Het zijn rijstschotels die worden 
geserveerd met Raita (indiaase yoghurt salade). Het zijn bijzondere aromatische 

gerechten bestaande uit een mix van vlees, vis of groenten. 



DE S SE RT S  /  I J S 

400 	 Kulfi (Indiaas ijs)	  	 8 50

401 	 Kulfi Mango	  	 8 50

402 	 Kulfi Coconut	  	 8 50

403 	 Kulfi Pistache	  	 8 50

404 	 Rasmallai	  	 8 50

405	 Kheer (Rijstpudding)	  	 7 50

406 	 Gulab Jamun	  	 7 50

407 	 Bay Dream Coupe	  	 12 50

408 	 Fruit Cocktail	  	 8 50

409 	 Dame Blanche	  	 8 50

410 	 Vanille ijs	  	 7 00

411 	 Aardbei ijs	  	 7 00

412 	 Chocolade ijs	  	 7 00

DR A N K E N

I N DIA AS 
Lassi (zoet/zout)	 3 00

Mang Lassi	 3 50

S OF T  DR I N K S
Cola		  2 50

Cola Light	 2 50

7 Up		  2 50

Sinas		  2 50

Tonic (Indian)	 2 50

Bitter Lemon	 2 50

Chaudfontaine rood 25 cl	 2 50

Chaudfontaine rood 50 cl	 4 00

Chaudfontaine blauw 25 cl	 2 50

Chaudfontaine blauw 50 cl	 4 00

Jus d’Orange	 2 50

Appelsap	 2 50

Chocomel	 2 50

Ice Tea		  3 00

C OF F E E  / T H E E
Koffie		  2 50

Espresso		 2 50

Cappuchino	 3 00

Latte		  3 50

Irish Coffee	 7 50

French Coffee	 7 50

Spanish Coffee	 7 50

Thee		  2 00

Chai		  3 50	

BIEREN
Heineken Import	 2 25

Kingfisher	 4 00

Cobra		  4 00

G E D E S T I L L E E R D

I N DIA N  W H I SK Y
Desi - Balle Balle	 7 50

Old Gold - Single malt	 7 50

I N DIA N  L I Q U OR
Paan		  6 50

Mango		  6 50

Ginger		  6 50

Cardamom	 6 50

I N DIA N  RU M
Black Cat	 7 50

Old MOnk	 7 50

J E N E V E R S
Rutte Jonge Jenever  	 3 50

Rutte Oude Jenever 	 3 50

B L E N DE D 
S C OTC H  W H I SK Y
Famous Grouwe	 5 25

Ballantines Finest	 5 25

Justerini & Brooks (J&B)	 5 25

Dewars’ White Label	 5 25

Dimple (Haig) 15 yr	 6 50

Chivas Regal 12 yr	 8 50

Chivas Regal 18 yr	 10 50

Chivas Regal  Royale 21 yr	 20 50

Johhny Walker Red Label	 5 50

Johhny Walker Black Label	 7 50

Johhny Walker Double Black	 9 50

Johhny Walker Platinum	 10 50

Johhny Walker Gold Label	 14 50

Johhny Walker Blue Label	 22 50

A M E R I C A N  B L E N DE D 
W H I SK E Y
Jack Daniels	 6 50

Jim Beam - Black	 5 25

Four Roses	 5 25

B L E N DE D  I R I SH  W H I SK Y
Jameson		 5 50

B L E N DE D  C A NA DIA N 
W H I SK Y
Seagram’s VO	 6 50

SI N G L E  M A LT  W H I SK Y
Glenfiddich 12 yr	 7 50

Macallan Fine Oak 10 yr	 7 50

Laphroaig 10 yr	 8 50

Yamazaki 12 yr	 12 50

C O G NAC
Remi Martin - VSOP	 8 50

Remi Martin - Club Remy	 10 50

Remi Martin - Centaure Napoleon	 16 50

Remi Martin - XO	 22 50

C A LVA D O S
Chateau de Breuil - Fine	 7 50

L I K E U R E N
Tia Maria	 6 50

Baileys Irish Cream	 6 50

Amaretto di Saronno	 6 50

Grand Marniet - Rouge	 6 50

Grand Marnier - Centenair	 6 50

Quarante Y Tres (43)	 6 50

Sambucca die Molinari	 6 50

Malibu	 	 6 50

Safari	 	 6 50

Limoncello Luxardo	 6 50

RU M
Bacardi - Blanc	 5 00

Bacardi - Reserva	 6 50

Bacardi - Lemon	 5 00

Bacardi - Raz	 5 00

G I N
Bombay Sapphire	 6 50

Hendricks	 8 50

WODK A
Smirnoff  - Red	 4 50

Grey Goose	 8 50



Eet smakelijk!



 
Dr. Lelykade 222 

Scheveningen

www.indianbaydreams.nl


